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Consellera de Salut
Marina Geli

L'aprovacié per unanimitat del Parlament de Catalunya de la Llei 18/2009, de 22
d'octubre, de salut publica, ha estat un fet historic aquest any 2009. Aquesta Llei
representa la il-lusié i I'esforc per situar la salut publica com un element estrategic
del sistema de salut i de l'accié de Govern; alhora, situa Catalunya com un pais
capdavanter en politiques de salut publica. No obstant aixo, aquesta Llei només
representa un punt i seguit, i s’ha de perseverar a continuar el model tracat.

La consolidacié de I'’Agéncia de Proteccié de la Salut ha tingut molt a veure en tot
aquest procés, ja que ha enfortit la cooperacié i la col-laboracié institucionals amb
els ens locals, ha generat seguretat i confianca amb els sectors economics i em-
presarials del pafs, i ha garantit nivells adequats de seguretat en I'ambit alimentari
i en la salut ambiental. A més, ha centrat una part important dels seus recursos a
innovar amb una aposta decidida per les tecnologies de la informacié i la comuni-
cacié intraorganitzatives i extraorganitzatives.

Tots aquests exemples ajuden a transformar la realitat percebuda per la societat
en conjunt cap a una visié en la qual la salut publica esdevé imprescindible, trans-
versal i amb un alt valor afegit.

Director general de Salut Publica
i president del Consell Rector

de I'Agéncia de Proteccié de la Salut

Antoni Plaséncia

Aquest any 2009 passara com |'any en que el Parlament de Catalunya va aprovar
laLlei 18/2009, de 22 d'octubre, de salut publica; amb aquestes linies, vull expres-
sar el meu agraiment a tots els professionals que hi han participat i que han ajudat
a la tramitacio pel seu esforc durant tot el procés i que ha culminat amb exit; resta
molt cami per endavant, i es aqui on el desplegament i la consolidacié de I'Agéncia
de Proteccié de la Salut es configura com un element clau de base per constituir i
desenvolupar la futura Agencia de Salut Publica de Catalunya.

L'’Agéncia de Proteccié de la Salut ha refermat un model de relacié amb el mén lo-
cal mitjancant la signatura de convenis de col-laboracié per a la prestacié conjunta
de serveis de proteccid de la salut. Des del vessant tecnic, cal destacar I'impuls
que s'ha donat a I'autocontrol en els establiments alimentaris i I'aplicacié de l'audi-
toria com una eina de control oficial; la participacié en el primer projecte europeu
d'inspeccié respecte al compliment del Reglament Reach per tal de verificar les
condicions de les empreses fabricants i importadores de productes i substancies
quimiques; I'avenc en el mapa de riscos com a eina innovadora per a la planificacié
en matéria de salut publica; la creacié d'un programa de gestié del coneixement i
la celebracié dels deu anys d'acreditacié dels laboratoris de salut publica, cosa que
implica tenir un sistema de suport analitic que actua amb la maxima competéncia
i rigor técnic.

Es necessari i basic continuar el cami tracat amb constancia perqué tot el que es
consolida en I'Agéncia de Proteccié de la Salut servira per fonamentar adequada-
ment la robustesa de la futura Agéncia de Salut Publica de Catalunya.



3(018)

Ambits de I'APS

LAgencia de Protecci6 de la
Salut emet anualment més de
deu mil certificats d'exporta-
ci6 de productes alimentaris,
un 80% dels quals correspo-
nen a exportacions de carn i
productes carnis. Per emetre
cadascun d'aquests certificats
un inspector o inspectora ha
de fer un control de proteccié
de la salut per verificar les
condicions de salubritat del
producte que s’ha dexpedir.

Exportacio de
productes

alimentaris a
paisos tercers

/\

La xarxa de laboratoris va
analitzar el 2009 un total

de 36.576 mostres que van
representar un total de
331.954 resultats analitics.
D’aquestes mostres 13.881
corresponen als programes
de vigilancia dels aliments
14.186 a la vigilancia de les
aigiies de consum.

També s’han analitzat 16.832
mostres corresponents a la
vigilancia de les encefalopa-
ties espongiformes transmis-
sibles 1 1.677 que corresponen
al control de la legionel-losi.

Vigilancia

analitica

Bona part de la capacitat
de donar resposta rapida i
eficac en seguretat alimenta-
ria depeén de lactualitzacié
i la veracitat de les dades
que UAPS disposa sobre les
industries de Catalunya. El
Registre sanitari d’indtstri-
es i productes alimentaris
de Catalunya (RSIPAC) és la
base per a la vigilancia i el
control oficials. Lany 2009
estaven censades 17.502
industries alimentari-
es 1 es van tramitar 6.292
expedients d’inscripcio,
modificacié o baixa.

Lany 2009 es van realitzar
32.253 controls de desin-
feccib, 4.967 supervisions
d'autocontrols de les entitats
gestores de subministra-
ment i 1.466 inspeccions a
instal-lacions, 1 es van ana-
litzar 2.418 mostres daigua
de consum. La vigilancia i

el control de les condicions
sanitaries de laigua de con-
sum que arriba a la poblacié
de Catalunya tenen lobjectiu
d’evitar brots i malalties de
transmissio hidrica aixi com
altres problemes de salut en
les persones.

El 2009 es va iniciar laplica-
¢i6 de les fregqiiéncies de con-
trol oficial en establiments
alimentaris basades en els
resultats de la Classificacio
d’establiments alimentaris
segons el risc (PROCER). La
freqiiencia de control as-
sociada a cada establiment
alimentari es formula sobre
la base d’'una part comuna

a tot el territori (freqiiéncia
minima de control) i una part
variable basada en criteris
especifics de cada territori.

\V

Implementacio de
freqiiencies de
control alimentari
basades en el risc

La vigilancia
i el control
de les aigiies
de consum
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L'’Agéncia de Proteccié de la Salut consolida
el seu desplegament territorial

Des del punt de vista organitzatiu, I'any
2009 es va consolidar la tasca engega-
da un any abans per I'Agéncia de Pro-
teccié de la Salut (APS) amb I'objectiu
de crear una estructura territorial pro-
pia que permetés treballar de manera
transversal els diferents aspectes de la
proteccié de la salut. En aquest sentit,
es van designar els carrecs i els res-
ponsables que encara no havien estat
nomenats per tal de completar 'organi-
grama de I'Agéncia.

Lany 2009 es va aconseguir
que el 40% dels municipis
pactessin amb [Agéncia

de Protecci6 de la Salut quines

competencies en la materia
portaria a terme UAPS
1 quines el mateix municipi

D’altra banda, també durant el 2009 es
va avancar en el desplegament territori-
al de I'APS, i ho demostra el creixement
de les seus territorials, que en un any
van passar de 23 a 32.

Pero, per sobre de tot, el 2009 va ser un

any de gran rellevancia exterior, ja que
tota la tasca de comunicacié i visualitza-
cié de I'Agencia que es va portar a terme
durant el 2008 va donar els seus fruits
en forma de convenis de collaboracié.
Gracies a les trobades que des de I'APS
es van iniciar amb els municipis de Cata-
lunya, el 2009 es van signar més de 380
convenis de prestacié de serveis. Aixo
comporta que el 40% dels municipis de
Catalunya ja hagin pactat amb I'’Agencia
la prestacio dels serveis en el seu ambit
municipal, és a dir, hagin acordat quins
serveis de salut publica es presten des
de I'APS i quins assumeix el propi mu-
nicipi. A escala poblacional, les xifres
sén encara més elevades, ja que aquest
40% de municipis representen més del
65% de la poblacié.

Seus territorials dels equips de proteccié de la Salut a Catalunya

o Seus territorials

Sort
°

La Seu d'Urgell
°

Lleida
° °
Mollerussa

Tarrega

° Igualada
°

d'Anoia

Gandesa
°

Moéra e
d'Ebre

Tortosa @

Amposta ®

Manresa
[}

Sant Sadurni

Figueres
°

Ripoll Olot
L °

Banyoles
°

Celra ®
® La Bisbal

® Santa Coloma

de Farners o Sant Feliu

de Guixols

Granollers

o ® Pineda de Mar
Sabadell Mataré
® °

Vijladecavalls

®/Sant Adria de Besos

Sant Just ®
Desvern

___®Castelldefels

@ Vilanova
i la Geltru


http://www.gencat.cat/salut/depsalut/html/ca/dir507/organigrames.pdf
http://www.gencat.cat/salut/depsalut/html/ca/dir507/organigrames.pdf
http://www.gencat.cat/salut/depsalut/html/ca/dir507/seus_aps.pdf
http://www.gencat.cat/salut/depsalut/html/ca/dir507/poblacio_convenis.pdf
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La proteccio de la salut
disposa d'un pressupost propi

Lany 2009 va representar una nova
etapa des del punt de vista economic
per a I'Agéncia de Proteccié de la Salut
(APS). Mentre que abans la despesa en
proteccié de la salut formava part de la
despesa destinada a salut publica, con-
signada en el pressupost del Departa-
ment de Salut, el 2009 va ser el primer
any en que I'APS va disposar d'un pres-
supost propi. Dels 50 milions d’euros
destinats a aquesta matéria, cal ressal-
tar la part que es dedica als professio-
nals que vetllen per garantir un entorn
saludable per a les persones. També és
destacable la despesa orientada a man-
tenir les seus territorials i I'associada als
laboratoris de salut publica.

El 2009 va ser el primer any
en que ['Agencia de Protecci6

de la Salut va disposar d’un
pressupost propt

Pressupost 2009. Estat de despeses

No obstant aixo, és important tenir en
compte que el 85% de la despesa de
I'APS és financada amb els fons del De-
partament de Salut, mentre que el 15%
restant es financa amb ingressos propis.
Aquests ingressos provenen de les ta-
xes que els ciutadans paguen pels ser-
veis que presta I'’Agéncia. La major part
prové de les taxes pels serveis prestats
en escorxadors (5,8 milions d'euros el
2009), mentre que les taxes provinents
d‘altres serveis van representar uns in-
gressos per valor de 970.000 euros.

Despeses corrents
de béns i serveis
9.2071M2,46
18,7%

Aportacions a
entitats del sector
public i col-legis
professionals
7184.615,20
14,6%

Inversions
391.058,22
0,8%

Remuneracions
de personal
32.568.000,00
66,0%
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L'activitat de vigilancia i control alimentari,
indicador de seguretat alimentaria a Catalunya

L'Agencia de Proteccié de la Salut (APS)
treballa per gestionar els riscos per ala sa-
lut de les persones. En el camp alimentari
duu a terme accions de vigilancia i control
que actuen sobre tres tipus d'agents: ali-
ments, establiments i serveis.

Les actuacions de vigilancia consis-
teixen a recollir, analitzar, interpretar i
difondre les dades sanitaries relatives
als aliments posats a disposicié dels
consumidors. En aquest ambit, I'APS
desenvolupa el Sistema de Vigilancia
Sanitaria dels Aliments a Catalunya
(SIVAC). Mitjancant el SIVAC, el 2009
es van recollir 1.591 mostres a 'atzar de
196 tipus d'aliments diferents, recollits
en punts de venda o en establiments
alimentaris en disposicié de consum.

El Pla de vigilancia i control de residus
animals, vegetals i aliments (PRAVA)
també forma part de les eines de vigi-
lancia. Durant el 2009 es van analitzar
11.615 mostres, de les quals tan sols 27
analitiques van donar resultats no con-
formes d'acord amb la normativa vigent
i, estaven per sobre dels limits permesos.

D'altra banda, I'APS porta a terme acti-
vitats de control destinades a compro-
var que els operadors economics com-

Industries auditades

pleixen la legislacid sanitaria d'aliments,
i a verificar que dissenyen i apliquen
mesures preventives sistematiques i
sostenibles per reduir de manera signi-
ficativa la preséncia de perills en els ali-
ments. També duu a terme actuacions
destinades a comprovar que els titulars
de les empreses compleixen els requi-
sits legals referents a autoritzacions i
registres, tracabilitat, retirada, recupe-
racid i notificacié de productes en els
quals se sospita o es detecta que hi ha
perills que poden comportar un risc per
a la salut humana.

També és significatiu I'impuls que du-
rant el 2009 I'APS va donar a l'autocon-
trol amb la consolidacié del programa
d'avaluacié dels autocontrols als es-
tabliments alimentaris, el qual implica
I'aplicacié de l'auditoria com a eina de
control oficial. Lauditoria és un examen
sistematic i independent per determi-
nar si les activitats i els seus resultats
es corresponen amb els plans previstos,
si s'apliquen eficacment i si sén ade-
quats per assolir els objectius de segu-
retat alimentaria. En total es van fer 109
auditories oficials, el 45% de les quals
corresponen a industries del sector de
la carn i derivats.

Productes lactis (3%)

Magatzems
i distribuidors (4%)

Ous i derivats (5%)
Menijats preparats (5%) ——

Farines i derivats (6%)

Additius, aromes
i coadjuvants (10%)

Altres (8%)

Carns i derivats (49%)

Productes
hortofructicoles (7%)

Productes de la pesca (12%)

A partir de la investigacio
analitica dels perills que poden
estar presents en els aliments,
sigui per la incorporacio6
daquests perills durant els
processos de produccio o bé a
causa de la contaminacié del
medi en que es troben, sobté
informacio sobre la situacié
global dels aliments consumits
a Catalunya

Mitjancant les activitats de
control es comprova que

els operadors economics
dissenyen 1 apliquen mesures
preventives per reduir
significativament la preséncia
de perills en els aliments, de
manera que aquests aliments
compleixin la legislaci6
sanitaria aplicable
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Catalunya és pionera en l'estratégia integrada del reglament
europeu que controla les substancies quimiques

Catalunya va apostar per
la creaci6 d’una estratégia
integrada d'adaptacié al nou

Reglament, el que suposa
aprofitar els recursos ja
disponibles i ajuntar esforgos

Lany 2006, el Parlament Europeu va
aprovar un reglament per al control de
les substancies i els preparats quimics
amb l'objectiu de prevenir els efectes
que, a curt i llarg termini, aquests pro-
ductes poden causar sobre la salut de
les persones i el medi ambient. Aques-
ta normativa, anomenada Reglament
REACH, va crear I'Agencia Europea de
Substancies i Preparats i va establir
un registre europeu de substancies
quimiques i dels seus usos que inclou
informacié relativa a la perillositat de
les substancies i les mesures per mini-
mitzar-ne el risc sobre les persones i el
medi ambient.

Per la seva banda, Catalunya és el ter-
ritori amb més produccié quimica de
|'ambit espanyol, ja que representa
el 46% del total estatal. Per aixo, el
REACH afecta 4.500 petites i mitjanes
empreses catalanes. En aquest context,
el Govern de la Generalitat va apostar
per la creacid, I'any 2007, d'una comis-
sié interdepartamental integrada per
representants de diversos departa-
ments, entre els quals hi ha el Departa-
ment de Salut. De manera coordinada,
es va elaborar una estratégia integrada

d'aplicacié de la normativa per facili-
tar a les empreses |'adaptacié al nou
reglament. L'any 2009 es va aprovar
aquesta estrategia, que preveu accions
de difusid i informacio, de formacio i de
promocié a les empreses, a més d'acci-
ons de vigilancia del mercat. Aixi doncs,
Catalunya ha estat la primera comuni-
tat autonoma de I'Estat a aprovar una
estratégia d'aquestes caracteristiques.

Pelquefaalesaccionsdecontroldelmer-
cat, cal esmentar que I'any 2009, a més
d‘altres accions de control relacionades
amb els productes quimics, I'Agéncia
de Proteccid de la Salut (APS) va par-
ticipar en el primer Projecte europeu
d'inspeccié de compliment del REACH
anomenat REACH-EN-FORCE-1. L'ob-
jectiu del projecte ha estat verificar
el grau de compliment per part de les
empreses fabricants i importadores de
les obligacions pel que fa al preregistre
o registre de les substancies i pel que
fa a determinats requisits d'informacié
en la cadena de subministrament. Com
a resultat del projecte, es van visitar un
total de setze empreses i es van revisar
entre cinc i onze substancies de cada
empresa visitada.
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Salut Publica consolida els programes integrats
en allotjaments infantils i juvenils

Els allotjaments infantils i juvenils (AlJ)
sén assentaments humans no perma-
nents, habitualment utilitzats per un
nombre elevat d'infants i joves. Unes
condicions higienicosanitaries deficients
de les instal-lacions, de l'abastament
d'aigua de consum, de les instal-lacions
de risc de dispersio de legionel-la, de les
actuacions de control de plagues o de
manipulacié dels aliments poden produ-
ir problemes de salut a les persones que
en fan Us. Per aix0 és necessari portar a
terme determinades activitats de con-
trol oficial en aquests establiments, amb
I'objectiu de comprovar que es complei-
xen els criteris legals fixats per les auto-
ritats competents.

En aquest sentit, en els AlJ confluei-
xen actuacions de diversos programes

base, ja que cal controlar aspectes molt
diversos, tant des del punt de vista ali-
mentari com ambiental. Per facilitar
l'operativitat de les actuacions de vigi-
lancia i control d'aquests allotjaments,
a partir del 2009 es van comencar a
desenvolupar els programes integrats,
gue uneixen en un sol document totes
les actuacions de proteccié de la salut
de diversos programes base que son
aplicables en un lloc d'intervencid.

Durant el 2009 es van inspeccionar
368 allotjaments infantils i juvenils per
garantir-ne la salubritat tant alimentaria
com ambiental. D'aquestes actuacions
de control oficial es van desprendre
els informes sanitaris que precedeixen
a l'obertura dels establiments previ a
cada temporada.

Ambits de perills que controla I'APS als allotjaments infantils i juvenils

Aigua
i sistemes de
subministrament
d'aiglies de consum
huma

Autocontrols de

Derivats de les
infraestructures i
els equipaments

alimentaris

la produccié
d'aliments

Plaguesi Us
de plaguicides

:
/

Allotjaments

infantils
i juvenils

T

T

Salubritat dels
establiments publics

Legionel-la

Processos de mani-
pulacié i productes
alimentaris

Per facilitar la tasca de
control oficial, 'Agéncia
de Proteccio de la Salut
va consolidar el 2009 els

programes integrats,
que uneixen tots els
programes base que sén
aplicables en els allotjaments
infantils i juvenils (ALJ)
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Els mapes de riscos, una eina innovadora per planificar
i gestionar la salut publica

Amb els mapes de riscos
es poden projectar sobre el
territori dades, resultats o
actuacions de TAPS

1 interrelacionar-les,

substituint liis de taules

1 llistats que dificulten la
integracié de la informacié i
la interpretaci6 dels resultats

La modernitzacié del control oficial és
una de les linies estratégiques que esta
impulsant I'"Agencia de Proteccié de la
Salut (APS). Entre les activitats que es
van fomentar durant el 2009 hi ha la
prioritzacié d'actuacions segons el risc
i el desenvolupament de mapes de ris-
cos en proteccié de la salut. Els mapes
de riscos expressen graficament les va-
loracions del risc sobre el territori, afa-
voreixen la comprensié de la informa-
cié i faciliten la presa de decisions de
planificacié i gestio. A més a més, els
mapes permeten detectar tendencies
i evolucions en els riscos gestionats
i, també, impulsar la millora continua
de la mateixa APS. La seva elaboracié
requereix integrar els resultats dels
controls oficials i les referéncies geo-
grafiques dels indrets, establiments o
objectes d'intervencié. Es a dir, cal po-
sar en relacié el resultat obtingut en la
inspeccié d'un establiment concret amb
les seves dades de situacié geografica.
Per aixo es va crear el Grup de Treball de
Cartografia i Georeferenciacié de I'APS,
que s'encarrega d'impulsar el procés
de georeferenciacié de tots els objectes
d'intervencid. El primer pas per aconse-
guir-ho va ser establir una metodologia
de treball, adoptant com a sistema de
referéncia geografica Unic I'European
Datum 1950, Fus 31N, que és el sistema

Cens empreses ROESP 2009

W ROESP establiments de desinfeccid, desinsectacié
i desratitzacio

B ROESP serveis de desinfeccid, desinsectacid i
desratitzacié

B ROESP serveis prevencid i legionel-losi

O Delimitacions EPS
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de referencia que fa servir I'lnstitut Car-
tografic de Catalunya (ICC).

Durant el mes d'octubre del 2009 es
va iniciar el procés de georeferenciacio
d'establiments del Registre sanitari d'in-
dustries i productes alimentaris de Ca-
talunya (RSIPAC), allotjaments infantils
i juvenils (AlJ), campings, establiments
i serveis del Registre oficial d'establi-
ments plaguicides (ROESP) i establi-
ments amb torres de refrigeracié. Els
serveis regionals, amb la col-laboracid
dels equips de proteccié de la salut
(EPS), van iniciar la recopilacié de les
coordenades UTM dels establiments
inspeccionats. Aguestes coordenades
s'han obtingut, prioritariament, mitjan-
cant la Guia de carrers de I'ICC i quan
I'adreca no ha permeés I'Us d'aquesta
eina, s'han obtingut amb navegadors
TomTom®©. D'altra banda, també es va
iniciar I'Gs del programa MiraMon© per
assajar l'elaboracié de mapes de riscos
d'acord amb el Procediment de classifi-
cacié d'establiments alimentaris segons
el risc (PROCER). En darrer terme, I'ob-
jectiu d'aquesta tasca és arribar a dis-
posar d’'una eina innovadora que integri
i processi la informacié espacial i tem-
poral de diferents fonts per visualitzar-
lai manejar-la de manera senzillai, fins i
tot, per generar escenaris que permetin
una millor planificacié i gestid.

Industries del sector carni amb risc
molt alt 2009

M Industries carnies del RSIPAC (clau 10) amb risc
molt alt
O Delimitacions EPS
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Els laboratoris de Salut Puiblica de Catalunya
compleixen 10 anys d'acreditacié

Lany 2009 es van commemorar deu
anys d'acreditacié dels laboratoris de
Salut Pdblica de Catalunya, un procés
que es va iniciar a la decada dels 90 i
que es va materialitzar al 1999, quan
els laboratoris de Salut Publica de Giro-
na, Lleida, Tarragona i Barcelona (avui
integrat a I'Agencia de Salut Publica
de Barcelona) van aconseguir el pri-
mer certificat d'acreditacid, que també
aconseguiria el laboratori de Tortosa
uns anys més tard, al 2001.

L'acreditacié és una eina establerta a
nivell internacional per tal de generar
confianca sobre l'actuacié dels ano-
menats “organismes avaluadors de la
conformitat”, que inclouen als labora-
toris d'assaig, laboratoris de calibratge,
entitats d'inspeccid, entitats de certi-
ficacid i verificadors ambientals. Tenir
un laboratori i una técnica acreditada
és sinonim que tant el laboratori com
la técnica estan sota control. Lacredi-
tacié en el laboratori representa la se-
guretat que compleix tots els requisits
de la norma ISO 17025, és a dir que ha
implantat un sistema de gestié, que és
técnicament competent i que per a tots
aquells assaigs que apareixen en el seu
abast d'acreditacid, els resultats sén ri-
gorosament valids.

Per tal de fer visible la feina realitzada
pels professionals dels laboratoris, al
2009 es va celebrar una jornada com-
memorativa per celebrar aquests deu
anys d'acreditacié. Durant la jornada,
que va inaugurar la consellera de Sa-
lut, Marina Geli, es va fer un balanc
d'aquests anys de treball com a labora-
toris acreditats. De l'analisi es va des-
prendre que la implantacid i consolida-
cié d'un sistema de qualitat tan exigent
com és lanorma SO 17025, ha compor-
tat un important esfor¢c d'adaptacié a
sistematiques de treball molt estrictes.
No obstant aixo, l'esforc s’ha vist com-
pensat per la seguretat que ha generat
en els resultats analitics emesos pels
laboratoris, i perque el fet de saber que
aquests resultats tenen un reconeixe-
ment internacional, facilita la presa de
decisions a tots els agents de salut re-
lacionats amb les mostres analitzades.

D'altra banda, el procés de millora con-
tinua dels laboratoris es tradueix en
I'establiment del treball en xarxa, que
facilita donar cobertura a la major part
dels parametres analitics sol-licitats per
reglamentacid en aiglies i aliments.

Al 2009 es van
commemorar 10 anys
de lacreditacié dels
Laboratoris de Salut
Piblica. Per aixo es va
celebrar una jornada

commemorativa durant
la qual es va fer una
reflexié sobre el futur dels
laboratoris, tant des del
punt de vista organitzatiu
com de qualitat
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L'’Agéncia de Proteccié de la Salut gestiona les alertes
sobre aliments i productes quimics que arriben a Catalunya

Durant el 2009, lAgéncia

de Protecci6 de la Salut va
gestionar 74 notificacions

dalerta de productes

alimentaris que havien
estat elaborats o distribuits
a Catalunya

—_

L'Agencia de Proteccid de la Salut (APS)
gestiona a Catalunya el Sistema Coor-
dinat d'Intercanvi Rapid d'Informacio
(SCIRI), un sistema de vigilancia i gestid
que treballa per impedir que els aliments
no segurs arribin als consumidors.

En aquest sistema, que funciona des de
fa més de vint anys, gracies al treball
en xarxa entre multiples organismes
hi circulen notificacions d'alertes ali-
mentaries que poden estar originades
pels estats membres, per la Comissid
Europea, per l'autoritat competent de
qualsevol comunitat autonoma o per la
mateixa APS.

Al llarg dels darrers anys s'han inten-
sificat les actuacions de control oficial
i s'ha observat un increment de les no-
tificacions relacionades, entre d'altres,
amb les micotoxines presents en cere-
als, metalls pesants en peix, migracions
de substancies plastiques en materials
en contacte amb aliments, declaracié
de substancies al-lergogenes, organis-
mes modificats geneticament (OMG) i
residus de pesticides.

L'any 2009, a través de I'SCIRI es van
gestionar 174 notificacions d'alerta, de
les quals 74 implicaven productes que
van ser elaborats o distribuits a Catalu-
nya. D'aquestes 74 notificacions, 16 van
fer referencia a productes elaborats per
empreses catalanes, i 56, a productes
distribuits a Catalunya.

D'altra banda, I'APS també gestiona el
Sistema d'Intercanvi Rapid d'Informa-
ci6 sobre Productes Quimics (SIRIPQ),
una xarxa d'alerta que coordina el
Ministeri de Sanitat i Politica Social
(MSPS). Durant I'any 2009 es van tra-
mitar a través del SIRIPQ 133 informaci-
ons de no-conformitats, de les quals 55
van correspondre a productes elaborats
o distribuits per empreses catalanes.

Nombre d'alertes en productes alimentaris gestionades a Catalunya, Espanya

i Europa en el periode 2004-2009

W Catalunya / B Espanya / B Unié Europea

200
.000 - 955 910 952
800 _ngo
600 - 528 557
400 - 247 203
¥ 217 197 209
200 4 g2 —" 127 04 174
v 54 64 —— 0
0 74
2004 2005 2006 2007 2008 2009
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Catalunya potencia
I'is d'aiglies regenerades

Cada cop és més habitual fer servir ai-
glies regenerades per a usos que no
exigeixen una qualitat tan elevada com
en el cas de l'aigua de consum huma. La
reutilitzacié d'aiglies regenerades sig-
nifica I'Gs d'aiglies residuals que s'han
sotmés a processos de depuracié per
assolir una qualitat determinada d'acord
amb els usos concrets als quals es des-
tinen. Inicialment, els usos més habitu-
als eren els agricoles i el reg de camps
de golf. Els darrers anys, pero, i gracies,
en part, a I'impuls que s’ha fet des de
I'’Administracié per I'estalvi d'aigua que
implica, han augmentat els usos urbans
com, per exemple, la neteja viariaiel reg
de parcs, i els usos industrials. Aixi ma-
teix, les concessions d'aigua regenerada
requereixen |'autoritzacié de I'’Adminis-
tracié hidraulica, i un informe sanitari
previ vinculant per part de I'Agéncia de
Proteccid de la Salut (APS). Aquest in-
forme aporta una valoracié del risc de
cada activitat i de les mesures de pre-
vencid i de seguretat que cal tenir-hi en
compte a fi i efecte de minimitzar el risc
d'exposicié de les persones.

D'altra banda, des de I'’Agencia de Pro-
teccié de la Salut anualment es porten

a terme activitats de vigilancia i con-
trol per garantir la qualitat de l'aigua
de consum que se subministra a la po-
blacid. Aixi, durant el 2009, en I'am-
bit del control, es van inspeccionar les
instal-lacions de captacié i distribucié
d'aigua de consum, es va controlar el
desinfectant residual de les xarxes de
subministrament i es van supervisar els
autocontrols que han d'aplicar les ma-
teixes entitats gestores. Pel que fa a la
vigilancia, es van prendre 2.418 mostres
d'aigua de les diferents zones de submi-
nistrament de Catalunya per coneixer la
qualitat de 'aigua de consum.

També cal destacar la tasca que es
fa des de I'APS per reduir els brots de
legionel-losi, una malaltia bacteriana
associada a instal-lacions on es gene-
ren aerosols. Per aix0, durant el 2009
es van inspeccionar les instal-lacions
de més risc de dispersié de legionel-la:
torres de refrigeracié i condensadors
evaporatius, sistemes d'aigua sanitaria
calenta i freda, balnearis, instal-lacions
hidrotermals, nebulitzadors i fonts or-
namentals. En concret es van fer 4.284
inspeccions per controlar les condicions
sanitaries d'aquests espais.

Programa de prevencio de la legionel-losi. Establiments inspeccionats any 2009

Nombre d'instal-lacions o

Llocs establiments inspeccionats
Torres de refrigeracio 2969
Centres Sanitaris i sociosanitaris 151
Aigua sanitaria (Residencies geriatriques, hotels, etc) 434
Balnearis 17
Campings 345
Allotjaments juvenils 368
Total 4.284

Des de lAgéncia de Proteccio
de la Salut es fan informes
de valoracié del risc per tal

de garantir que l'us daigiies
regenerades no provoca
efectes nocius en les persones
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L'’Agéncia de Proteccié de la Salut impulsa el coneixement
col-lectiu per tal de posicionar-se com a referent

LAgeéncia de Proteccio de

la Salut aposta pel treball
col-laboratiu com a mitja per
construir coneixement, tant

a través de les comunitats de
practiques com dels treballs
de recerca col-laborativa que
elabora amb altres agents

L'any 2009, I'’Agencia de Proteccié de
la Salut (APS) va elaborar el Pla de for-
macié especifica en salut publica. El
pla construeix l'arquitectura i el funci-
onament d'un sistema de formacié que
té per objectiu convertir I'APS en una
organitzacié de referéncia amb profes-
sionals excel-lents. Aquesta formacio
especifica inclou les arees tecniques,
cientifiques, legals i administratives ne-
cessaries per executar les funcions de
I'’APS i, per tant, complementa I'oferta
formativa d'altres linies de formacié del
Departament de Salut.

Una altra metodologia d'aprenentatge
i treball innovadora que I'APS ha incor-
porat per tal de transformar el conei-
xement individual en corporatiu és la
gestié del coneixement. Es una inicia-
tiva impulsada pels tecnics de I'APS,
on els treballadors que hi participen
voluntariament proposen i seleccio-
nen un seguit de practiques o aspectes
professionals quotidians que conside-
ren millorables. Basant-se en els temes
escollits s'organitzen les comunitats de
practiques (CoP), que estan dirigides

Impuls del coneixement col-lectiu

per un moderador. Cada comunitat tre-
balla de manera col-laborativa a través
de la xarxa virtual, tot i que també es
fan sessions presencials. L'objectiu és
elaborar un document final que permeti
millorar la praxi en el camp de coneixe-
ment escollit.

Recerca col-laborativa a I'APS

'Agencia de Proteccié de la Salut tam-
bé impulsa la recerca dins dels ambits
que li sén propis, tant en projectes del
mateix Departament de Salut com per
mitja de col-laboracions externes (altres
administracions, universitats o sectors
economics). LAPS ha promogut quatre
treballs de recerca, entre els quals hi ha
el document «Prevalenca de patogens ali-
mentaris en equipaments i mateéria primera
en establiments productors de carn picada
i preparats de carny. Aquests treballs de
recerca col-laboratius permeten recopi-
lar informacid extensa en camps que sén
pocs coneguts i, d'altra banda, faciliten la
presa de decisions.

Programa de formacié especifica en proteccié
de la salut

18 cursos
26 edicions
1.050 assistents

Gestid del coneixement

12 comunitats de practiques
91 membres i diversos col-laboradors
12 productes reconeguts per la Direccié de I'APS

ProSalut

5 butlletins digitals

Suport al control oficial

404 consultes resoltes

Col-laboracié en treballs de recerca

4 estudis
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