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Una de les funcions principals de l’Agència Catalana de Seguretat Alimentària 
(ACSA) és la planificació estratègica en seguretat alimentària. Aquesta actuació es 
porta a terme mitjançant l’elaboració i el seguiment del  Pla de seguretat alimen-
tària de Catalunya que és el marc de referència de totes les accions públiques en 
la matèria. En aquest sentit, al llarg del 2008 es va fer aquest seguiment a partir de 
la recollida de múltiples indicadors: el resum d’activitats de totes les institucions 
amb competències en seguretat alimentària, el tractament que els mitjans de 
comunicació fan dels temes alimentaris, les queixes rebudes pel Síndic de Greuges 
sobre alimentació i les dades de malalties relacionades amb aliments. 

Amb aquestes dades, l’ACSA ha elaborat documents i informes amb una doble 
funcionalitat. D’una banda, conèixer de manera detallada la feina feta per totes les 
administracions competents en seguretat alimentària i, de l’altra, revisar el grau de 
compliment del Pla de seguretat alimentària de Catalunya. A més a més, s’analitza 
la situació de la seguretat alimentària a Catalunya, se’n treuen conclusions i es fan 
recomanacions orientades a impulsar la millora continuada, les quals són estudia-
des en el si dels òrgans de coordinació interdepartamental i interadministrativa de 
l’ACSA. 

L’informe d’anàlisi de la seguretat alimentària a Catalunya, elaborat el 2008 a 
partir de les dades obtingudes l’any 2006, mostra que s’ha produït una evolució 
positiva pel que fa a la majoria dels indicadors disponibles, ja que en molts casos 
es troben molt a prop del compliment dels objectius del Pla i en d’altres fins i 
tot els superen. No obstant això, encara queden alguns reptes de futur que cal 
millorar, com, per exemple, les toxiinfeccions alimentàries en l’entorn domèstic i 
en la restauració, l’autocontrol a la cadena alimentària, l’etiquetatge d’al·lèrgens i 
el benestar animal. 

El Pla de seguretat alimentària 
de Catalunya 2007-2010 és un 
pla estratègic que estableix 28 
objectius específics i 213 inter-
vencions.

La planificació, el seguiment  
i l’avaluació periòdica de la seguretat 
alimentària a Catalunya

1.1 Agència Catalana de Seguretat Alimentària  
Planificació estratègica i seguiment

Pla de seguretat
alimentària de Catalunya
2007-2010
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Versió per a la participació
Abril de 2006

Tipus d’indicadors i intervencions en seguretat alimentària

Avaluació de riscos

Regulació normativa

Informació, sensibilització  
i promoció de pràctiques correctes

Vigilància i control oficial

Sistemes d’intercanvi d’informació 
i alerta

Comunicació

Col·laboració i coordinació

Salut 
Confiança

Exposició perills
Exposició incompliments

Prevalença perills
Prevalença incompliments

Compliment de regulacions
Autocontrol
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Amb l’objectiu d’afavorir la presa de decisions de les institucions que gestionen 
els riscos en seguretat alimentària, l’Agència Catalana de Seguretat Alimentària 
(ACSA) s’encarrega de facilitar el millor assessorament científic per a cada matè-
ria. Per fer-ho, tenen tres vies d’actuació. 

Per mitjà dels estudis d’avaluació del risc i d’avaluació de l’exposició de la 
població als perills alimentaris, l’ACSA dóna impuls a treballs que analitzen a 
quins contaminants està exposada una persona catalana amb una dieta mitjana 
segons l’enquesta nutricional de Catalunya (ENCAT). L’estudi sobre contaminants 
químics en peix i marisc publicat el 2008 és una de les eines en què es va con-
cretar aquesta via d’actuació. 

L’ACSA també elabora informes tècnics d’avaluació del risc quan ho demanen 
els gestors. Aquests documents es preparen quan es produeix una situació de 
risc puntual que és desconegut i per a la qual és necessari disposar d’informació 
científica per poder emprendre les accions més adients. El 2008 es van elaborar 29 
informes científics, entre els quals destaquen el d’avaluació dels riscos per presèn-
cia d’olis minerals a l’oli de gira-sol procedent d’Ucraïna i el relatiu a la presència 
de melamina en productes xinesos amb contingut en llet. 

D’altra banda, des de l’Agència s’organitzen jornades de divulgació científica 
sobre temes de seguretat alimentària que són d’interès per als professionals. El 
2008 es van organitzar quatre cursos als quals van assistir 500 persones. Entre 
aquests cursos, cal destacar la jornada  «Malalties transmissibles atribuïdes als 
aliments: més enllà dels brots» i la jornada «El clonatge dels animals de produc-
ció i la seguretat alimentària», que es va organitzar conjuntament amb l’Institut de 
Recerca i Tecnologia Agroalimentàries (IRTA).  

De manera paral·lela a aquestes tres vies d’actuació, l’ACSA manté contactes 
permanents amb les institucions científiques i els experts en l’àmbit de la segu-
retat alimentària per treballar coordinadament. A més a més, durant l’any 2008 
es van celebrar a la seu de l’ACSA quatre reunions del grup d’experts d’EFSA 
(European Food Safety Agency).

29 informes 
científics elaborats

4 jornades 
de divulgació científica

500 assistents 
a les jornades

L’ACSA dóna suport científic  
als gestors del risc 
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Contribució dels aliments a la ingesta total de dioxines (dioxines + furans)

Agència Catalana de Seguretat Alimentària  
Avaluació del risc i informació científica

Fruites  
2,31 %

Greixos
8,31 %

Tubercle
0,94 %

Pa i cereals 
14,42 %

Verdures 
i hortalisses
1,75 %

Llegums 
0,35 %

Peix i marisc 
30,12 %

Derivats lactis 
24,44 %

Carn i derivats 
12,67 %

Llet 
2,20 %

Ous 
2,48%



Generalitat de Catalunya, Departament de Salut, Memòria Salut Pública 2008.

La creació de vincles i fòrums d’intercanvi amb els mitjans de comunicació 
és una de les principals línies de treball de l’Agència Catalana de Seguretat 
Alimentària (ACSA). Amb l’objectiu de millorar la comunicació del risc a la 
ciutadania, s’han establert lligams de diàleg constants amb les persones res-
ponsables de la comunicació en l’àmbit de l’alimentació. Per això, l’ACSA ha 
desenvolupat la Plataforma Seguretat Alimentària i Mitjans (SAM). Aquest 
projecte consta de tres línies de treball orientades a garantir que la relació amb 
els mitjans no es produeixi tan sols en moments de crisi. 

L’Informe SAM és el primer pilar de la Plataforma i permet conèixer el trac-
tament que els mitjans fan de les notícies relacionades amb la seguretat ali-
mentària. L’any 2008 es va treballar el primer Informe SAM corresponent a les 
informacions aparegudes en cinc dels principals diaris de Catalunya al llarg del 
2007. Totes aquestes notícies es van analitzar i van permetre elaborar un mapa 
de situació per saber quin tipus d’informació rep el consumidor final.

Una segona línia de treball correspon a les reunions monogràfiques que, de 
manera periòdica, reuneixen alguns dels periodistes que treballen en alimen-
tació i l’ACSA. El 2008 es va fer la primera d’aquestes trobades, que va girar 
entorn de l’oli com a notícia. L’objectiu de la trobada va ser identificar els 
punts de dificultat a l’hora de comunicar riscos i beneficis d’un aliment per tal 
de poder transmetre la millor informació possible al consumidor.   

El tercer àmbit d’actuació de la Plataforma són els grups de comunicació pe-
riòdics, en els quals es reuneixen tots els responsables de comunicació de les 
administracions que tenen competències en seguretat alimentària. En aques-
tes trobades es posen en comú els resultats de l’Informe SAM i es decideixen 
els temes que es tractaran als monogràfics amb els periodistes.

Però la Plataforma encara té un repte de futur, i és poder crear una xarxa per-
manent de persones que es dediquen a la comunicació en seguretat alimentà-
ria tant a escala institucional com periodística.

L’Informe SAM del 2008 va treba-
llar sobre els aspectes següents:

· 	Diaris revisats
	 El País
	 El Mundo
	 ABC
	 La Vanguardia
	 El Periódico de Catalunya

·	Nombre de diaris revisats
	 1.810

· 	Nombre de textos 
	 sobre seguretat alimentària
	 530

L’ACSA crea vincles de col·laboració 
amb els mitjans de comunicació 
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Generalitat de Catalunya
Agència Catalana 
de Seguretat Alimentària

La Seguretat Alimentària 
als Mitjans de Comunicació

Nombre de textos sobre seguretat alimentària publicats mensualment 
durant el 2007 en el conjunt de diaris que configuren la mostra d’anàlisi SAM 

Agència Catalana de Seguretat Alimentària  
Plataforma SAM
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Per a l’Agència Catalana de Seguretat Alimentària (ACSA), facilitar la millor informació 
possible al ciutadà és una prioritat. Per això, sobre la base d’un informe elaborat el 
2007 que explorava les percepcions socials sobre seguretat alimentària a Catalu-
nya, durant l’any 2008 l’ACSA va fer un nou informe. Aquest cop es va elaborar amb 
l’objectiu d’analitzar quina és la millor manera de transmetre la informació relativa a la 
seguretat alimentària.

Com a part d’aquesta recerca dels canals més adients per arribar al ciutadà, l’ACSA té 
obert un servei de resposta a consultes de la ciutadania. A més a més, el 2008 l’ACSA 
va millorar el seu web i va incloure el nou apartat Hoax. Un hoax és una informació falsa, 
normalment difosa a través de correu electrònic, amb la finalitat de crear confusió entre la 
gent que el rep. En aquest espai del web, l’Agència facilita les respostes a les consultes 
que reben dels consumidors en forma d’hoax relacionats amb l’alimentació. També s’ha 
creat un apartat adreçat específicament als joves que facilita l’accés a la informació.

L’ACSA ha centrat esforços per aconseguir que els tècnics i els prescriptors en segu-
retat alimentària disposin d’informació de qualitat i de primera mà. Un dels instruments 
que han posat al seu abast és una base de dades sobre legislació alimentària, que 
l’any 2008 es va actualitzar per tal de fer-la més àgil. Però també han editat publicacions 
específiques adreçades a aquests col·lectius. El 2008 en concret es va editar la publica-
ció Al·lèrgens en la restauració col·lectiva. Manual de bones pràctiques, com també 
el calendari del 2008, que inclou informació pràctica sobre seguretat alimentària.

En aquest àmbit de suport i informació envers el consumidor, l’ACSA disposa de dues 
publicacions electròniques obertes a qualsevol persona interessada en la temàtica. 
L’InfoACSA és un butlletí mensual que aborda els temes d’actualitat alimentària, men-
tre que l’ACSAbrief es va crear el 2008 amb l’objectiu de convertir-se en un conjunt 
d’informes tècnics que analitzen temàtiques concretes en profunditat. Actualment, 
ambdós butlletins arriben a 1.500 subscriptors, la majoria d’ells professionals. 

També s’ha difós material especialment adreçat als nens en forma de còmic i format 
DVD i amb informació sobre seguretat alimentària. 

Les persones en qui el 
consumidor confia més són 
els metges i els botiguers. 

L’ACSA acosta la seguretat  
alimentària al consumidor 
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DESTAQUEM 
 

Dictamen de l'EFSA sobre un blat de moro 
modificat genèticament.Més...
 

Nou Acsa Brief sobre la seguretat dels OGM. 
Més... 
 

L'EFSA avalua un informe sobre el risc d'EEB 
d'intestí de boví.Més...
 

Recomanacions de l'APS per prevenir 
intoxicacions pel consum de bolets tòxics. 
Més...  
 

NOVETATS LEGISLATIVES                 Accés 
 
S’actualitzen les normes sobre pinsos 
medicamentosos

Les dues  
accepcions  
de la seguretat alimentària  
 
El terme seguretat alimentària ha estat utilitzat en 
diferent sentit segons les diverses èpoques i 
contextos. 
 

En anglès, food safety es refereix a la innocuïtat dels 
aliments, a la garantia de la seva salubritat per al 
consumidor, mentre que l'expressió food security 
designa la disponibilitat suficient d'aliments. En castellà 
i català aquests termes s'han traduït  generalment 
indistintament com a seguretat alimentària. Vegem-ne 
alguns exemples.  
 

L'Organització Mundial de la Salut (OMS) distingeix 
entre aquests dos termes i en parlar de la innocuïtat 
alimentària (food safety) evoca l'absència dels perills 
associats als productes alimentaris susceptibles de 
comprometre la salut dels consumidors. 
 

En el si de la FAO durant la Cimera Mundial sobre 
l'Alimentació s’aprova en els noranta la Declaració de 
Roma sobre la Seguretat Alimentària Mundial (Rome 
Declaration on World Food Security), en la qual 
seguretat alimentària al·ludeix al dret de tota persona a 
tenir accés a aliments sans i nutritius, d’acord amb el 
dret a una alimentació apropiada i amb el dret 
fonamental de tota persona a no patir fam. Els quatre 
pilars de la seguretat alimentària són: la disponibilitat, 
l'estabilitat del subministrament, l'accés i la innocuïtat i 
qualitat.  
 

Així mentre que en l'àmbit internacional es manté la 
dualitat innocuïtat alimentària (food safety a l'OMS) i 
seguretat alimentària (food security a la FAO) l'any 
2000 la Comissió Europea resol prescindir-ne en 
castellà, amb l'adopció i la traducció del White Paper 
on Food Safety (“Llibre blanc de seguretat 
alimentària”) i la creació de l'Autoritat Europea de 
Seguretat Alimentària (European Authority on Food 
Safety), a la qual seguiran les seves anàlogues a 
Espanya, Catalunya i altres autonomies. El concepte 
europeu de seguretat alimentària comprèn la salubritat 
i la higiene dels productes alimentaris, l'alimentació i la 
salut animal, la protecció i el benestar dels animals i la 
protecció fitosanitària la llarg de tota la cadena 
alimentària.  
 

Dit això, el 16 d'octubre FAO celebra en 150 països el 
Dia Mundial sobre l’Alimentació sota el lema 
“Aconseguir la seguretat alimentària en època de crisi”, 
en el sentit inequívoc de ‘lluita contra la fam’. Aquesta 
data ens permet reflexionar sobre la necessitat de 
garantir el dret a l'alimentació de totes les persones, un 
dret que al segle XXI es troba amenaçat per a prop 
d'una sisena part de la població mundial. 
 
 

ACTIVITATS I JORNADES     

Jornada sobre Innovació Tecnològica en Cuina i 
Seguretat Alimentària. Alícia, IRTA, CENTA, 
ACSA, 23 d'octubre. Món Sant Benet (Manresa) 
 
Una Formació Veterinària en Evolució per a un 
Món més Segur. Congrés mundial (OIE), París, 12-
14 d'octubre 
 
Jornades sobre Terapéutica en Piscicultura. IRTA. 
Centre d’Aqüicultura de Sant Carles de la Ràpita 
(Tarragona), 13-14 d'octubre 
 
Actualització de l'Acreditació de Laboratoris 
d'acord amb la Norma ISO17025. Certificació de 
Producte. DAR. Barcelona, 14 d'octubre 
 
II Congrés d’Aqüicultura Mediterrània. IRTA, Sant 
Carles de la Ràpita, 15-16 d’octubre 
 
3rd International Immunonutrition Workshop. i-
FINER. ORG, MCE, CSIC. Platja d’Aro (Girona), 
21-24 d’octubre 

FORMACIÓ                                            Més...  

Curs sobre elaboració de menjars en línia freda al 
sector de la restauració. AVHIC. Barcelona, 6-7 
d’octubre 

Curs: Envasat i Vida Comercial. EPSI-UAB, 
Mercabarna. Octubre 2009. Barcelona 

VIII taller sobre mètodes ràpids i automatització en 
microbiologia alimentària. UAB, CERPTA. 
Bellaterra (Cerdanyola del Vallès), del 24 al 27 de 
novembre 
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Estadística de consultes de correu electrònic

Agència Catalana de Seguretat Alimentària  
Comunicació, divulgació i foment de pràctiques 

correctes en seguretat alimentària

234 consultes / classificació temàtica

Additius, aromes i coadjuvants
Autoritzacions i Registres

APPCC i prerequisits
Condicions d’higiene

Manipuladors
Etiquetatge
Traçabilitat
Normativa

Restauració
Dietètics, complements alimentosos

Altres
Alèrgies i intoleràncies

Materials i envasos
Informació Acsa

Importació aliments
Trastorns alimentaris

Informació web
Borsa de treball

Reclamacions / denúncies
Irregularitat comercial

Pla seguretat alimentària
Contaminants
Xarxa d’alerta

Hoax
Mitjans de comunicació

7
33
12
19
12
11

2
32

4
2

15
4
5
4
5
0
6

23
8

32
2
6
8
3
1
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Un àmbit d’actuació de l’Agència Catalana de Seguretat Alimentària (ACSA) 
consisteix a treballar la comunicació per mantenir connectats tots els que 
participen en la cadena alimentària, de manera que, mitjançant l’intercanvi 
d’informació a múltiples nivells, la seguretat alimentària es converteixi en un 
espai de convergència d’esforços.

Per això, l’ACSA treballa per fomentar la coordinació entre totes les adminis-
tracions que tenen competències en seguretat alimentària, sia a escala mu-
nicipal, autonòmica, estatal o europea. El Grup de Coordinació Interdepar-
tamental, format per diferents organismes amb responsabilitat en seguretat 
alimentària (Agencia de Protecció de la Salut, Departament d’Agricultura, Ali-
mentació i Acció Rural, Agència Catalana del Consum, Departament de Medi 
Ambient i Habitatge), n’és un exemple. Es va reunir quatre vegades al llarg del 
2008 amb representants de tots els departaments implicats en alimentació. En 
aquestes reunions es tracten els temes que preocupen més el conjunt de les 
institucions i es prenen decisions consensuades. 

A escala estatal, el director de l’ACSA va representar Catalunya en la Comis-
sió Institucional de la Agencia Española de Seguridad Alimentaria y Nutrición 
(AESAN), una comissió que es va reunir mensualment per coordinar totes les 
comunitats autònomes. 

També és destacable del 2008 la coordinació que l’ACSA va fer entorn de l’audi-
toria general que la Food and Veterinary Office (FVO) va dur a terme a Espanya 
per tal de garantir el compliment de la legislació europea en matèria alimentària. 

Però, sens dubte, l’espai d’actuació institucional més proper al ciutadà és el 
municipal. Per això, l’ACSA va portar a terme dues vies de coordinació amb 
els ajuntaments. D’una banda, es van fixar reunions periòdiques del Grup de 
Treball de Coordinació Interadministrativa, amb representants de la Fede-
ració de Municipis i de l’Associació de Municipis, com també de l’Agència de 
Salut Pública de Barcelona, per coordinar actuacions. A més a més, donant 
resposta a les inquietuds dels municipis, l’ACSA va organitzar la jornada «Les 
alertes alimentàries i les administracions locals», per tal de proporcionar eines 
de resposta eficients a l’entorn municipal en aquests casos. 

L’ACSA edita la sèrie de 
documents tècnics «Vigilància 
i control», amb els quals 
es recullen, mitjançant 
publicacions periòdiques, 
els resultats dels controls 
oficials que es fan al llarg de 
tota la cadena alimentària. 
L’any 2008 es va editar, per 
primera vegada, el document 
«Subproductes animals no 
destinats al consum humà 
(SANDACH) a Catalunya». 

L’ACSA fomenta la coordinació  
a partir del treball en xarxa
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La vigiLància i eL controL  
de Les encefaLopaties  
espongiformes transmissibLes 
a cataLunya

any 2008

SISTEMA COORDINAT DE  
VIGILÀNCIA DE LA CONTAMINACIÓ 
QUÍMICA DE LES AIGÜES  
DE L’EBRE I DELS ALIMENTS  
DE LA SEVA ÀREA D’INFLUÈNCIA

ANY 2007

VIGILÀNCIA I CONTROL DELS 
CONTAMINANTS QUÍMICS 
AMBIENTALS EN PINSOS I 
ALIMENTS A CATALUNYA

ANY 2004 - 2005

SISTEMA DE VIGILÀNCIA I
CONTROL DELS ORGANISMES
GENÈTICAMENT MODIFICATS
(OGM) A CATALUNYA

ANY 2008

Agència Catalana de Seguretat Alimentària  
Suport en coordinació i col·laboració amb entitats 

i sectors implicats en la seguretat alimentària
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Tant les empreses alimentàries com les associacions de consumidors són ac-
tors principals en la seguretat alimentària. De la seva actuació sorgeix, en part, 
la garantia de la salut dels ciutadans, com també una correcta informació que 
els permeti ser consumidors informats i crítics. Per això, l’Agència Catalana de 
Seguretat Alimentària (ACSA) treballa estretament amb ambdós actors.  

Una de les eines de suport que l’ACSA crea són les comissions i els grups de 
treball, on es reuneixen no tan sols administracions competents en la matèria, 
sinó, principalment, tots els operadors econòmics que treballen en la cadena 
alimentària. Durant l’any 2008 es va crear la comissió de seguiment de la se-
guretat de la llet i es van mantenir les reunions dels grups de treball de l’aviram 
i del boví. 

Però la col·laboració amb les empreses alimentàries s’estén més enllà de les 
comissions i pren forma de Guia de bones pràctiques d’higiene (GBPH). 
Aquests documents permeten adaptar el reglament comunitari a la situació 
de cada sector a Catalunya instaurant uns mecanismes d’autocontrol. Els do-
cuments són elaborats pels tècnics dels sectors interessats a disposar d’una 
guia de bones pràctiques, mentre que l’ACSA condueix el procés des de fora. 
L’any 2008, un grup d’autocontrol amb representació de totes les institucions 
competents en seguretat alimentària va aprovar les primeres quatre guies de 
bones pràctiques per als sectors de les barques de pesca, les explotacions 
lleteres de bestiar boví, les llotges de peix i les peixateries. 

Així mateix, les associacions de consumidors treballen estretament amb 
l’ACSA per mitjà de les comissions de treball que es reuneixen diverses vega-
des l’any. Durant el 2008 es va engegar, però, una nova forma de col·laboració 
molt més innovadora, que consisteix a fer visites a diversos organismes per 
veure, in situ, com es treballa. La primera visita va ser a l’Institut Català de la 
Vinya i el Vi (INCAVI).

Les guies de bones pràctiques 
permeten als operadors 
econòmics implantar mesures 
preventives per garantir 
que els seus procediments 
de treball compleixen les 
normatives legals. 

La seguretat alimentària, 
una tasca de tots
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Amb la col·laboració de:

Agència Catalana de Seguretat Alimentària  
Suport en coordinació i col·laboració amb 
empreses i associacions de consumidors
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